GOVERNO DO ESTADO DE MINAS GERAIS

SECRETARIA DE ESTADO DE ADMINISTRAGCAO PRISIONAL - SEAP
SUBSECRETARIA DE GESTAO ADMINISTRATIVA, LOGISTICA E TECNOLOGIA.
SUPERINTENDENCIA DE INFRAESTRUTURA E LOGISTICA

DIRETORIA DE APOIO A GESTAO ALIMENTAR

35. Apresentar copia, quando solicitada, dos Programas de Controle Médico de Saude
Ocupacional - PCMSO e de Prevencao dos Riscos Ambientais - PPRA, contendo, no minimo, os
itens constantes das Normas Regulamentadoras n.2 07 e 09, respectivamente, da Portaria no
3.214, de 08 de junho de 1978, do Ministério do Trabalho e da Previdéncia Social, conforme
determina a Lei Federal no 6.514, de 22 de dezembro de 1977.

36. Responsabilizar-se pelos exames médicos para obtencdo dos laudos de saude dos
funcionarios.

37. Manter, durante toda a execucdao do contrato, em compatibilidade com as obrigacdes
assumidas, todas as condi¢cdes que culminaram em sua habilitacdo e qualificacdo na fase da
licitagao.

38. Reparar, corrigir, remover ou substituir, as suas expensas, no total ou em parte, as
refeicbes fornecidas, em que se verificarem vicios, defeitos ou incorre¢Ges resultantes da
execucao dos servigcos ou de materiais empregados.

39. Adequar a Unidade de Alimentacdo e Nutricdo — UAN a legislagdo vigente de forma a
obter o Alvara Sanitario, documento exigido para os estabelecimentos sujeitos ao licenciamento
sanitario.

40. Acompanhar diariamente, por meio do Sistema de Gerenciamento de Alimentacdo
(SIGA), os quantitativos das refei¢cdes solicitadas pela CONTRATANTE e lancar informacdes sobre
o fornecimento do objeto do contrato.

VIIl-  OBRIGACOES E RESPONSABILIDADES DA CONTRATANTE

1. Analisar e aprovar os cardapios elaborados pela CONTRATADA, assim como as eventuais

alteragdes que se fagam necessarias, a qualquer tempo.

2. Proceder diariamente o recebimento das refei¢des (conforme disposto no subitem 35 do

item VII. OBRIGACOES DA CONTRATADA), verificando o quantitativo fornecido e separando,

aleatoriamente, duas amostras no almog¢o e duas amostras no jantar, totalizando 4 (quatro)

amostras ao dia (por unidade prisional), sendo:

2.1.Uma amostra destinada para degustacao e verificacdo do peso, apresentac¢do, temperatura,
composi¢do e qualidade da alimentagao fornecida;

2.2.0utra amostra destinada para eventual analise microbioldgica, devendo, na ocasido, ser
devidamente identificada (data e tipo da refeicdo — almogo ou jantar) e mantida sob
refrigeracdao durante 72 horas.

3. Encaminhar, para liberagao de pagamento, as faturas aprovadas da prestacao de servicos.

4. A CONTRATANTE, por intermédio do gestor e/ou do fiscal, é assegurada a gest3o e/ou

fiscalizacdo dos servigcos contratados, de forma a acompanhar a execucdo contratual, cabendo:

4.1. Exercer a fiscalizagdo dos servicos contratados, de modo a assegurar o cumprimento da

execucdo do escopo contratado, verificando o cumprimento dos horarios estabelecidos em

edital, as quantidades de refei¢cdes e descartdveis previstos, a compatibilidade com o cardapio

estabelecido, registrando eventuais ocorréncias.

4.2. Realizar a conferéncia didria do quantitativo de refeicdes fornecidas aos comensais,

mantendo o registro por tipo de refei¢do servida.

4.3. Realizar a supervisao das atividades desenvolvidas pela CONTRATADA, efetivando avaliacdo

periddica.

4.4. Aprovar as faturas de prestacao de servicos somente das refei¢cdes efetivamente fornecidas.

5. Ter acesso, a qualquer tempo, a todas as dependéncias da CONTRATADA, gestor e

fiscalizacdo da CONTRATANTE, podendo:

5.1. Examinar a qualidade dos géneros alimenticios, solicitando a substituicao imediata

de géneros e/ou alimentos que apresentem condi¢cdes imprdprias ao consumo.
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